
 

 

 

 

 

 
 

LA MEJOR MANERA DE EMPEZAR A CONOCER DE LOS VINOS DE ESPAÑA 

CCAATTAA  DDEE  VVIINNOOSS  PPAARRAA  GGRRUUPPOOSS  EEMMPPRREESSAASS  YY  PPAARRTTIICCUULLAARREESS  
CULTURA Y ENTRETENIMIENTO EN LA MISMA ACTIVIDAD 

  

PRESENTACIÓN 
 

 

 

 
 

¡IDEAL, COMO INCENTIVO DE EMPRESA O DE REGALO PARA 
FAMILIARES Y/O AMIG@S¡ 
 

Objetivos: Descubrir los secretos del mundo del vino su metodología de 
cata, las características que determinan su calidad, las elaboraciones de 
los diferentes tipos de vinos, las pautas a seguir en su selección, 
adquisición y conservación de manera AMENA, SENCILLA y PRÁCTICA.  

Metodología: Cata práctica COMPARATIVA para el conocimiento del 
análisis sensorial del VINO a través de una participación dinámica.  
FORMATIVA y LÚDICA a la vez. 
Docentes especialistas: Carmen Garrobo o Carlos Gómez. 
Tipo: Intensivo-presencial. 
Día de realización: Previa consulta de disponibilidad de aula 
Hora: Mañanas o tardes  
Duración: 02/03 horas. 
Dirigido: Aficionados en general, sin conocimientos de cata. 
 

 

 

PROGRAMA 
 
 
 

Contenido del curso: Introducción y metodología. Conceptos básicos. Elaboración de blancos. 
Elaboración especial: fermentación en barrica. Cata de BLANCOS jóvenes. 
Elaboración del vino rosado y tinto jóvenes. Elaboración especial: Maceración carbónica. La botella, la 
etiqueta, el corcho, la cápsula, etc. Cata de ROSADOS y TINTOS JÓVENES. 
Métodos de Crianza y envejecimiento. Influencia de la edad y las añadas. Cata de TINTOS CRIANZA, 
RESERVA y GRAN RESERVA. 
 

Vinos a catar: Se catarán 07 TIPOS DE VINOS de diferentes tipos, origen y crianza de las principales 
D.O. de España. BLANCO JOVEN, ROSADO, TINTO JOVEN, TINTO CRIANZA, TINTO RESERVA, TINTO 
GRAN RESERVA y TINTO VINO DE PAGO. 
 

COSTES 
 
 
 

 

 Coste 21% Iva A pagar Observaciones 
 

De 01 a 05 pax 413,22 € 86,78 € 500,00 € Previa reserva de fecha 

De 05 a 10 pax 537,20 € 112,80 € 650,00 € Previa reserva de fecha 

De 10 a 15 pax 661,16 € 138,84 € 800,00 € Previa reserva de fecha  

 

OBSERVACIONES 
                                    

 

- Incluye: 01 Docente, 01 apoyo en servicio del vino, 07 tipos de vinos a catar, aula profesional con montaje de 04 
copas de cata, botella de agua, carpeta con metodología de cata y diploma a nombre de Escuela Española de cata. 
- Para formación In Company ‘la escuela a tu empresa’. Incluir desplazamientos y manutención. 
- Adaptable a más horas, distintos niveles y otros productos. (quesos, cervezas, aguas, entre otros) 
- Empresas: Cursos bonificables por Fundación Tripartita. 
 

 
 

 
 

Más información y reserva de plaza: 
Arturo Hurtado/ WhatsApp 645 82 92 99  --  Alex Hurtado/ WhatsApp 675 70 18 05 

 
 



 

 

 

 

 

 

¡En el mejor lugar y de la mano de auténticos PROFESIONALES¡ 
 

 
  

¡Oferta shopping Escuela Española de Cata¡ 
 

 

  


