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(CENTRO EDUCATIVO 2018
ESCUELA ESPANOLA DE CATA

LA MEJOR MANERA DE COMPLETAR Y ACTUALIZAR TUS CONOCIMIENTOS

Nivel 3/Avanzado: CATA DE VINOS INTERNACIONALES
Y ELABORACIONES ESPECIALES

- DIPLOMA A NOMBRE DE ESCUELA ESPANOLA DE CATA -

éPor qué tienen tanto éxito en el mercado espaiiol algunos vinos del
Nuevo Mundo? éSon mejores que nuestros vinos? éSabemos reconocer
un vino con buena relacion calidad-precio?

Te proponemos adentrarnos en el conocimiento de variedades internacionales
como: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Merlot, Syrah, Zinfandel, Carmenere,
entre otros, catar vinos dulces naturales y naturalmente dulces y realizar un
sorprendente maridaje de vinos y jamones ibéricos.

Tipo: Intensivo-Presencial | Duracién: 08 horas | Plazas: Maximo 15 pax
Metodologia: Curso fundamentalmente practico.

Dirigido: Aficionados en general y profesionales de la restauracion.
Horario: Una convocatoria cada MES.

Requisitos: SE REQUIERE CONOCIMIENTOS DE INICIACION A LA CATA.

Docentes especialistas: Carmen Garrobo, docente especialista en Analisis
Sensorial de productos agroalimentarios. Curso de Enologia, Viticultura y
Marketing del Vino en la U. de Davis (USA-California). Presidenta de Asociacion
de Sumilleres Profesionales de Madrid. Redactora y analista sensorial en
www.vinotendencias.com

Docente especialista: Carlos Gomez, Sumiller, especialista en Analisis
Sensorial. Asesor de producto de diversas tiendas especializadas. Directivo
de Asociacion de Sumilleres Profesionales de Madrid-ASUMAD

Productos para catar: Minimo VEINTE VINOS, de diferentes tipos, origen y
crianza entre NACIONALES E INTERNACIONALES.

Programa del curso:

» MODULO I: FRANCIA Y SUS VARIEDADES. LAS MAS CULTIVADAS EN
EL MUNDO. - (02 horas).

Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Merlot, Syrah y Chardonnay.

» MODULO II: VINOS DEL NUEVO MUNDO. - (02 horas)

Zinfandel (USA), Torrontes y Malbec (Argentina), Sauvignon Blanc y Carmenere
(Chile). ¢Cémo se adaptaron?

» MODULO III: ELABORACIONES ESPECIALES. - (03 horas)

Champagne (Francia), Cava (Espafia) Proseco (Italia). Comparativa de dulce
natural y naturalmente dulce: Sauternes y Moscato dAsti DOCG. Vinos de Jerez:
Fino y Oloroso.

» MODULO IV: ARMONIA DEL JAMON Y EL VINO. - (01 hora).

Diferencias entre jamdn ibérico y la paleta ibérica. Cata de tres tipos de
jamones. éArmonizard mejor con un éCAVA?, éFINQ?, éTINTO? O éPROSECCO?.

Diploma: CURSO AVANZADO DE CATA DE VINOS INTERNACIONALES Y
ELABORACIONES ESPECIALES, diploma/titulo propio a nombre de la ESCUELA
ESPANOLA DE CATA.
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Mas informacion y reserva de plaza:
Alex Hurtado/ WhatsApp 675 70 18 05 - Arturo Hurtado/ WhatsApp 645 82 92 99

Lugar imparticion: Sede propia en Calle Martires Concepcionistas, 19. 28006-Madrid. (Metro: Manuel Becerra)
info@escueladecata.com - Lunes a viernes de 10 a 14:00 h y de 16 a 20:00 horas

!Experiencia, profesionalidad e independencia en todos los sentidos;



https://escueladecata.com/carmen-garrobo/
http://www.vinotendencias.com/
https://escueladecata.com/carlos-gomez-ruiz/
mailto:info@escueladecata.com

ESCUELA ESPANOLA DE CATA

Calle Martires Concepcionistas, 19 » 28006-Madrid » Tel.: 91 402 67 04 » Mdvil: 645 82 92 99
escueladecataecom ERCHINTE ARy

Ve, &
ESCUELA ESPANOLA DE CATA

¢Por qué en ESCUELA ESPANOLA DE CATA?

>> Mision, vision, valores

Escuela Espafiola de Cata, avalada por mas de 25 afios de experiencia en el sector, pone a disposicion de cualquier
interesado su formacion propia, privada y especializada en el campo del analisis sensorial del vino de Espafia y del
mundo, a través de una experiencia de aprendizaje Unica, de excelencia e independencia.

Ser una institucion educativa referente global en conocimiento, formacion y talento aplicados de forma presencial,
semipresencial y online en las empresas y profesionales facilitindoles los conocimientos necesarios que demanda el
mercado. Experiencia, profesionalidad, independencia en todos los sentidos.

>> 10 buenas razones para realizarlo en Escuela Espanola de Cata

..EXPERIENCIA y GARANTIA, nos avalan mas de VEINTICINCO ANOS de experiencia al haber disefiado y
ejecutado mas de 60° ediciones del Curso Internacional de Sumiller Profesional, diversos proyectos de formacion y
realizado un sinnimero de cursos, habiendo contribuido a la formacién de mas de 20.000 alumnos y haber trabajado
juntamente con diversas empresas publicas y privadas en Espana e Iberoamérica.

...DESTACADO EQUIPO DE PROFESIONALES, dirigido por la especialista en analisis sensorial Carmen Garrobo,
coordinados por el sumiller y periodista Arturo Hurtado, y la colaboracidn de destacados profesionales del sector.

...CURSOS AMENOS, SENCILLOS Y PRACTICOS, fomentamos una participacion dindmica, con la finalidad de que
los asistentes puedan desarrollar expresivamente sus percepciones y sensaciones.

...VENTAJA DE RECUPERAR CLASES PERDIDAS, porque somos conscientes que vivimos en una sociedad de
imprevistos constantes, le damos la OPORTUNIDAD de que usted recupere cualquier clase perdida en el siguiente
similar Curso.

...COMODIDAD DE UTILIZAR E-TARJETA REGALO, la forma mas COMODA y FACIL de REGALAR cursos de cata a
través de www.escueladecata.com

...TRANQUILIDAD DE TENER EL LAPSO DE UN ANO PARA REALIZAR EL CURSO, abonada la matricula, usted o
la persona obsequiada podra realizar el curso en el LAPSO DE UN ANO desde la fecha de su matricula.

...DIPLOMA, a nombre de la ESCUELA ESPANOLA DE CATA.

...SIN COMPROMISOS COMERCIALES, la Escuela Espafiola de Cata garantiza que NO PATROCINA, NO
SUGIERE, NI COMERCIALIZA, ninguno de los productos a catarse durante el desarrollo de sus cursos de cata.

...SELECCION DE PRODUCTOS A CATAR, con la finalidad de conseguir su maximo aprovechamiento académico,
durante el desarrollo de sus cursos, CATARA EXCLUSIVAMENTE los productos SELECCIONADOS y ADQUIRIDOS en las
tiendas especializadas y supermercados donde usted compra los suyos. Los productos que al catarlos no estén acorde
al minimo de calidad, no se volveran a catar en la Escuela.

...RECONOCIMIENTOS, la Escuela Espafiola de Cata es Premio Maestros del Vino Aepev 2025, Premio
Excelencia Educativa 2024, en la categoria "Mejor Escuela de Sumilleres de Espafia" en los Premios Excelencia
Educativa y Radio Television. (también en el 2019 y 2022). “Mejor Centro Educativo 2018" y finalista en los afios 2016,
2017 y 2019 en los premios International Wine Challenge Merchant Awards Spain de Londres, y la "Medalla Europea al
Mérito en el Trabajo" otorgado por Asociacion Europea de Economia y Competitividad, entre otros reconocimientos.

...INSCRITA EN EL REGISTRO ESTATAL, Estd inscrita en el Registro Estatal de Entidades de Formacion para
impartir, dentro de la iniciativa de Formacién Programada por las Empresas, formacion profesional para el empleo
distinta de las especialidades formativas incluidas en el Catalogo de especialidades formativas, de acuerdo con lo
establecido en la Ley30/2015, de 9 de septiembre por lo que ofrece Cursos hasta 100% bonificados por la Fundacion
Estatal para la Formacion en el Empleo -FUNDAE

...SEDE PROPIA, el centro de Madrid, en la calle Martires Concepcionistas, 19 (Local 2) junto a la calle José Ortega y
Gasset, zona comercial de calle Alcald y plaza de Manuel Becerra. Consta de 165 m2 totales distribuidos en una misma
planta principal con zonas diafanas y aseos, con capacidad para 30 o 35 alumnos segun distribucion.

...DESCUENTO EN APARCAMIENTO CONCERTADO, tenemos acuerdo de colaboracion con aparcamiento
«Principe de Asturias» que esta ubicado en el nimero 4 de la calle del mismo nombre. 28006-Madrid.
Imprescindible sellar en Escuela el ticket de entrada al aparcamiento. No reservan plazas, se adjudican segun
disponibilidad a la hora de entrar en el parking. Estd a veinte metros de la Escuela.

...No nos hacemos cargo de REEMBOLSOS NI DEVOLUCIONES. Se aceptaran sustituciones o reemplazos. Caduca
PASADO UN ANO desde su compra. Ampliacion de validez por persona: 3 meses 30€, 6 meses 40€, 9 meses 60€.

Es patrocinador de Asociacién Espafola de Periodistas y Escritores del Vino-AEPEV, Asociacién de Sumilleres
Profesionales de Madrid (ASUMAD), y cuenta con diversos convenios y colaboraciones con importantes instituciones
como la Asociacion Espariola de Profesionales del Analisis Sensorial-AEPAS, entre otros.

“SE DISFRUTA SIEMPRE DE FORMA MAS COMPLETA AQUELLO QUE SE CONOCE MEJOR”

!Experiencia, profesionalidad e independencia en todos los sentidos;



https://escueladecata.com/carmen-garrobo/
https://escueladecata.com/arturo-hurtado/
www.escueladecata.com
https://www.google.com/maps/place/Escuela+Espa%C3%B1ola+de+Cata/@40.4289839,-3.6728779,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0xd4228b110f6fc2f:0x2b4c5af0727d6e09!8m2!3d40.4289839!4d-3.6706892
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!Experiencia, profesionalidad e independencia en todos los sentidos;




